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SICHERHEITSHINWEISE
• �Plastiktüten können gefährlich sein. Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit Verpackungsmaterial, 

um eine Erstickungsgefahr zu vermeiden!
• �Halten Sie das Produkt von Kindern fern! Verletzungsgefahr!

ACHTUNG
• �Verletzungsgefahr! Der Apfelschäler besitzt offen angebrachte scharfe Klingen.
• �Nur unter Aufsicht eines Erwachsenen benutzen. Das Gerät von Kindern fern halten.
• �Extreme Hitze, Stöße, Schläge oder Fall aus geringer Höhe, können das Produkt beschädigen.



1 Obst-Halter
2 Feststellhebel vom Saugfuß
3 Kurbel
4 Entriegelung Kurbel
5 Saugfuß
6 Festellhaken Schälmesser
7 Schälmesser
8 Kerngehäusemesser

EINLEITUNG
Machen Sie sich vor dem ersten Gebrauch mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam die 
nachfolgende Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie 
beschrieben und für die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung gut auf. Händigen 
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an Dritte ebenfalls mit aus. Für aus bestimmungswidri-
ger Verwendung entstandene Schäden übernimmt der Hersteller keine Haftung. Das Produkt ist nicht für 
den gewerblichen Einsatz bestimmt.



GEBRAUCHSHINWEISE
• �Die Dicke der Schale vom Obst lässt sich einstellen, indem Sie die Flügelmutter am Messer (7) lösen, das 

Messer verschieben und wieder feststellen.
• �Das fertig geschnittene Obst verlässt den Apfelschäler als Spirale.
• �Möchten Sie das Obst nur schälen, entfernen Sie vor dem Schälen einfach das Kerngehäusemesser (8). 

Dazu müssen Sie seine Schraube lösen und das ganze Teil abnehmen.

INBETRIEBNAHME
• �Montieren Sie die beiliegende Kurbel (3) mit der Schraube an der Apfelschälmaschine.
• �Reinigen Sie das Gerät vor dem ersten Gebrauch mit Wasser und trocken Sie es sorgfältig ab.
• �Platzieren Sie den Apfelschäler auf einer ebenen Arbeitsfläche.
• �Der Apfelschäler ist mit einem Saugfuß ausgestattet (5), der sich durch Umlegen des Hebels (2) an der 

Arbeitsfläche fest saugt. HINWEIS: Vor dem Umlegen des Hebels den Saugfuß fest auf die Arbeitsfläche 
andrücken.

• �Entriegeln Sie die Kurbel (3), indem Sie den Haken (4) gedrückt halten und die Kurbel zurück ziehen.
• �Ziehen Sie den Arm mit dem Schälmesser (7) vom Apfelschäler weg und befestigen Sie diesen mit dem 

Feststellhaken (6) in dieser Position.
• �Stecken Sie nun den Apfel mittig auf die 3 Zacken des Halters (1).
• �Setzen, Sie dann das Schälmesser (7) an den Apfel, indem sie den Feststellhaken (6) lösen.
• �Drehen Sie den Apfel mit Hilfe der Kurbel, so dass der Apfel geschält, entkernt und geschnitten wird.
• �Ziehen Sie das verbliebenen Kerngehäuse von den Zacken, stellen Sie das Schälmesser wieder mit dem 

Haken fest und bringen Sie die Kurbel zurück in die Ausgangsposition.

REINIGUNG UND PFLEGE
• �Reinigen Sie den Apfelschäler nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Lappen. Achten Sie darauf, 

sich nicht an den scharfen Klingen zu schneiden. Verletzungsgefahr!
• �Verwenden Sie zum Abtrocknen ein weiches, fusselfreies Tuch.
• �Bitte reinigen Sie die scharfen Schäl- und Kerngehäusemesser separat.
• �Geben Sie das Produkt niemals in die Spülmaschine!

EIGENSCHAFTEN
• �Vielseitig einsetzbarer Obst- und Gemüseschäler.
• �Schält, entkernt und schneidet z.B. Äpfel, Birnen, etc.
• �Schwere Ausführung aus Metallguss.
• �Vakuum-Saugfuß sorgt für festen Halt auf ebenen Oberflächen.
• �Dicke der Schalte variabel einstellbar.
• �Leicht zu reinigen: Klinge und Entkerner können abgenommen werden.
• �Wahlweise auch nur Schälen oder nur Entkernen / Schneiden möglich.

TECHNISCHE DATEN
• Gehäuse aus Metallguss
• Klingen aus Edelstahl
• Kurbelgriff aus Holz

ABMESSUNGEN
• Gesamt (BxTxH): 300 x 100 x 130 mm
• Eigengewicht: 520 Gramm




